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Le troisiéme sondage, d’une longueur de 4,5 m et d’une
largeur de 2,25 m, n’a permis 1’observation que d’une petite
partie d’un troisieme four (fig. 10 et 11) construit selon les
mémes principes. L’alandier, beaucoup plus arasé, a une
largeur de 0,70 m et a été observé sur une longueur d’environ 3
m. Il était précédé d’une fosse creusée dans le substratum
d’une largeur d’1,5 m. Cette fosse contenait quelques
fragments d’amphore de type gauloise 4 surcuits.

Les éléments céramiques retrouvés en surface permettent
de dater ce gisement du Ier s. de notre ére. Cet atelier a
probablement produit des amphores vinaires de type Gauloise
4 mais, également peut-étre des tuiles. Les prospections ont
permis de localiser un habitat a proximité. Ces découvertes,
associées a des tombes mises au jour dans les années 1960 et a
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la proximité de la voie romaine Cessero-Luteva, font de
Soumaltre un ensemble gallo-romain d’une rare cohérence.

3. Conclusions.

Comme nous venons de le voir, si I’introduction de la
viticulture et de I’oléiculture sont relativement “tardives” dans
nos régions (malgré le gofit immodéré des Gaulois pour le
vin !), ces activités ont rapidement pris une réelle importance
économique a la suite de la conquéte romaine et modifié
sensiblement les paysages de la moyenne vallée de 1’'Hérault.
Aprés cette grande phase d’expansion des Ier et Ile s. ap. J.-C.,
les cultures de la vigne et de I’olivier ont dii largement
régresser pour ne reprendre une importance majeure qu’au
Moyen-Age et surtout a I’époque Moderne.

Plan du deuxidme four,

Fig. 8 et 9 - plan et photographie du four 2 d'Aspirant-Soumaltre
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Fig. 10 et 11 - plan et photographie du four 3 d'Aspiran-Soumaltre

Plan du troisi¢me four.
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