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Et depuis ce temps. ..

SAINT SAUVEUR

Domaine moderne, modele.

C'est avec Gaston Bazille que nous retrouvons Saint Sauveur
transformé complatement, devenu dans la seconde moitié du XIX2
siecle, un domaine modele, parce que bien géré, exploité au maxi-
-mum de ses possibilités.

Gaston Bazille n'était pas un paysan. Il appartenait 2 cetre
H.S.P (Haute Société Protestanta-.) que nous avons déja trouvée
en d'autres occasions.

Le groupe de recherches de I'U.T.T l'a déja rencontré il y
a quelques années dans ses "Cahiers de la Grand'Rue". Son hétel
particulier était au n)11 de la Grand'Rue, acquis en 1827. Il y
vivait en compagnie de sa femme Camille Vialars et de ses deux
fils Marc et Frédéric. C'est & ce dernier - Frédéric - que nous
nous interess ames alors.

Frédéric Bazille, le peintre, trop tét disparu, ami de Monet
de Renoir, de tous ces impréssionnistes dont les toiles valent
aujourd'hui des fortunes.

Nous négligeames alorswpére qui pourtant fut sous le se-
-cond Empire adjoint au maire de Montpeiller, puis sénateur sous
la 3éme République. Ce grand bourgeois qui tirait ses revenus de
la banque et de ses propriétés foncieéres (le domaine de Meric 2
Castelnau, St Sauveur, Pérols...)elit pu se contenter,comme fais-
-aient beaucoup d'autres propriétaires de faire exploiter ses ter-
-res par ses métayers, sans s'en occuper davantage. Mais il était
passionné d'agriculture au point qu'il deviendra président de la
Société d'Agriculture de 1'Hérault. Il sera cité comme modele et
recevra des récompenses pour les résultats obtenus 3 St Sauveur.
Il jouera un rdle actif dans la recherche des remédes a ce rter-
-rible fléau qui s'abattit sur le vignoble languedocien en pleine
expansion au cours des années 1869-1890: Je veux parler du
phylloxera.
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Gaston Bazille a St Sauveur (D.Rigal)




PRIME D’HONNEUR

DECERNEE

A M. GASTON BAZILLE,

PROPRIETAIRE

A SAINT-SAUVELUR,

COMMUNE DE LATTES IIIl-EII\LI.'I‘,‘
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En 1870, une prime d'honneur fut décernée & Gaston Bazille
propriétaire de Saint-Sauveur depuis 1849, au cour du concours ré-
-gional de Montpellier, pour la région du Sud, par Mr Rendu, Ins-
-pecteur général de l'agriculture.

A l'appui de cette distinction, nous avons un extrait du rap-
-port de Mr Doniol, établi a cette date, fort interessant et détail-
-lé qui nous démontre, comme nous le dit également le chanoine
Secondy dans son Histoire de Lattes que 'le propriétaire de St Sau-
-veur a bien transformé ce domaine de 1840 a 1860. Il a agrandi
son étendue de 38 a 60 ha. Il a nivelé et assaini les prairies,
planté des vignes, des arbres fruitiers, planté des saules et des
platanes.

Il a bati un cellier et une vacherie et de vastes greniers.
Boeufs de labour, vaches laitidres et troupeaux contribuent a cul-
-tiver, fertiliser et enrichir le domaine".

Voici maintenant, en le résumant parfois, en le citant sou-
-vent ce que nous explique le rapport de M. Doniol.

I - La Situation :

G. Bazille exploite directement le domaine avec un maitre
valet et des domestiques.

Le domaine, dit le rapport, est situé a Lattes qui en 1121
n'érait qu'un marais - son ancien port appelé la Roubine est aux
3/4 comblé et couvert de plantes aquatiques.

Mr Bazille est propriétaire depuis 1849 d'un domaine de
38 ha estimé a |'époque a 100.000 F.

L'étendue du domaine est passée durant les années 1849 a
1870 de 38 a 60 ha dont 27 ha de vignes ou plantiers, 32 ha de
prairies naturelles, 1,50 ha de batiments et chemins, et représen-
-tent acruellement une valeur de 259.000 F.

I - Configuration et nature du sol.

St Sauveur posséde environ 10 Ha en coéteau et 50 ha en
plaine basse accumulés au bord de la mer par la petite riviere du
Lez. Il touche aux étangs salins et participe de leur nature sur
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une grande surface. L'humidité ambiante y rend le sol assez
froid malgré son origine alluvienne. Sa situation expose les plantes
qu'on y cultive 2 l'action des gelées printaniéres. Le drainage y
produit d'excellents effets.

Le sol s'incline légérement de la montagne vers la mer. Il
est siligo-argileux.

Dans la plaine la couche arable est de consistance moyenne
et entierement dépourvuede cailloux et de pierres, elle est suffisam-
-ment perméable et facile & rtravailler.

La partie acquise sur le coteau en 1860 est argileuse etrou- -
-geatre, elle appartient au diluvium alpin et est peu perméable.

C'est pourquoi les travaux y sont plus difficiles.

Le sol caillouteux, éminemment propre a la vigne, produit
des vins de bonne qualité, mais il exige de fortes fumures, fré-
-quemment répétées pour donner d'abondants produits. C'est un
de ces terrains qui selon |'expression énergique des habitants du
pays "mangent le fumier".

Lorsque Mr Bazille prit la propriété, les 47 Ha étaient en
terres labourables envahies de chiendent, épuisées par trop de cul-
-ture de céréales sans engrais, et en prairies marécageuses parce
que mal nivelées et mal assainies.

[I  fallut donc avoir recours aux fumures intensives et c'est
pour cela qu'il créa une vacherie de 35 a 40 vaches laitiéres.
Mr Bazille se rendit vite compte que la culture de la vigne et la
production fourragére éraient plus rentables que les céréales dans
cette région.

Ill - Batiments d'exploitation

En 1849, ils €raient tout a fait insuffisants. Mr Bazille les
a conservés en les appropriant le mieux possible et en les com-
-plétant par de nouvelles constructions.

Aujourd'hui - nous dit le rapport, chaque catégorie de bé-
-tail & son local distinct, bien aéré par des fenétres larérales
et des cheminées d'appel.

La vacherie est pourvue de purinidres ou réservoirs qui com-
-muniquent par des tuyaux souterrains avec deux grandes citernes
exterieures.
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- La bergerie est aussi bien amenagée. Toutes les fenétres y sont
munies de volets. On répand des cendres de coke sur le sol pour
mieux conserver aux fumiers leur énergie fécondante. Chaque éta-
-ble posséde une pompe et une auge ou "pile" en pierre dans la-
-quelle s'abreuvent les animaux.

- De vastes greniers a foin bien planchéiés dominent les étables,
la bouverie et la bergerie.

- La distillerie a été organisée en 1852, on y distille les marcs
que l'on entasse avec soin au moment de la récolte dans de vas-
-tes cuves vernissées, situées dans le voisinage. Les vinasses,avant
d'aller enrichir les fumiers ou servir de boisson aux bétes 2 laine
séjournent 24h environ dans les réservoirs spéciaux situés a coté
de la distillerie - cela pour y déposer les tartres qu'elles contien-
-nent;

- Le cellier a été construit dans ces dernigres années ; il ferme

la cour sur un co6té dans une longueur de 36m: Il a 12m

de largeur et renferme 42.000 hl de foudres. Au midi un vaste
hangar le protége contre les rayons du soleil. Ce hangar sert aus-
-si a protéger les litidres contre la pluie. Par cette disposition on
entretient a l'interieur du cellier une température plus fraiche et
trés favorable a la conservation du vin.

Une rampe de 60m de longueur supportée par des arceaux
en pierre permet aux charrettes portant des tombereaux en toile
remplis de raisins, d'arriver par une pente douce au devant des
foudres qui servent de cuve.

- Capital engagé:

Le capital engagé sur le domaine s'éléve 2 69.000 F; soit
1131 F. par ha. (avances annuelles pour la vigne et spéculatim
sur le bétail.)

St Sauveur étant trds exposé 1'été aux fidvres paludéennes.
a pensé qu'une bonne nourriture permettrait a ses agents de lut-
-ter contre les influences pernicieuses de l'air; c'est pourquoi tout
le personnel & gages est nourri sur le domaine par les soins et
aux frais du propriétaire. Il regoit tous les matins du café du 15
juillet au 15 octobre.

- Materiel agricole :

Mr Bazille fait labourer ses vignes avec le fourcat ancien




araire en bois sans versoir ou avec l'araire en fer avec versoir.

Le Fourcat est facile a2 conduire et remue la terre en peu
de temps; l'arraire en fer est plus difficile & diriger et il exige
une plus grande force dans le tirage, mais il divise et nettoie
mieux la couche arrable.

L'exploitation posséde en outre une forte charrue de Domba-
-sle pour les défoncements, un rafeau A cheval, des tonneaux 2
purin, un mandge pour concasser les tourteaux et des bascules pour
peser le bétail et les voitures chargées de fourrage.

- V1 - Fertilisation -

Des plate-formes au niveau du sol recouvertes d'argile regoi-
-vent en hiver les fumiers. Quantité produite : 2700 m3 environ.
En été les engrais sont portés dans des fosses peu profondes et im-
-perméables pour éviter qu'ils ne se désséchent. L'une de ces fos-
-ses est située a l'ouest de la grande étable abritée par un hangar
de charrue.

Les chaux d'épuration du gaz et les cendrailles de coke des
chemins de feront été de premeux engrais minéraux pour les prai-
-ries de St Sauveur aussitot que Mr Bazille les eut assainies et
dessalées. Ces engrais ont favorisé la végétation du tréfle rouge et
du tréfle blanc. La paille étant trds chére aux environs de Mont-
-pellier, Mr Bazille ach&te chaque année 200.000kg d'herbes palus-
-tres pour les litigres.

Le fumier est porté au crédit de la vacherie au prix de 3,50
francs le m3, prix 'mquel on le vend dans les étables de Montpelher.
Ce prix augmente d'année en année.

- VII - Prairies naturelles -

Parfaitement nivelées afin que les eaux puissent arriver par-
-tout par des rigoles d'écoulement bien entretenues. Les eaux du
Lez simplement accordées quelques heures du ler avril au 30 aout
servent a l'arrosage par submersion. Elles sont trés limpides, mais
n'enrichissent pas les prairies. Aussi il faut absolument fumer pour
obtenit d'abondantes récoltes de foin.

Les prairies sont donc fumées tous les 2 ou 3 ans dans la pé-
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-riode du 15 décembre a fin Janvier.

Chaque année plusieurs ha. sont arrosés dans le courant de

I'hiver et de 1'été avec les urines des vaches a raison de 110 a
112hl & l'hectare.

Grace a ces moyens de fertilisation, les prairies de St Sau-
-veur sont fauchées régulierement 3 fois ou quelquefois 4 fois par
an. La lére coupe donne de 5000 2 5500 kg de foin par ha. La 228
et la 3&8me coupes réunies ne donnent pas tout a fait autant, par-
-ce que, d'aprés les réglements qui remontent a plusieurs sigcles
et qui sont toujours en vigueur,Mr Bazille n'a plus droit aux eaux
du Lez aprés le ler septembre..

Le foin est un peu gros, mais il est bon et vendu au mo-
-ment de la récolte 7f,50 & 8F les 100kg rendus a Montpellier.

VIII - Animaux de travail.

Le domaine posséde 2 boeufs, 4 forts chevaux de labour, et
2 chevaux plus petits pour porter le lait 2 Montpellier.

Les 2 boeufs et les 4 chevaux suffisent a l'exploitation. En
février, mars et avril ils labourent les vignes; de juin & novembre
ils récoltent les foins, de novembre & janvier ils sont employés au
transport du fumier.

IX - Animaux de rente.

Il y a des moutons pour le fumier.La vacherie compte toute
I'année 37 vaches en moyenne: des tarentaises, bonnes laitiéres,
que Mr Bazille va chercher en Savoie. Elles arrivent pleines a St
Sauveur, en septembre, paturent sur les prés jusqu'au moment de
de leur velage. Elles mangent de plus du marc distillé le matin et
le soir.

15 a 18 génisses sont élevées pour étre présentées a des
concours régionaux.

Le produit du lait est rentable : en moyenne 9 litres de
lait par tére et par jour conduit 2 Montpellier.

La vacherie produit 1500 2 1600 m3 de fumier par an. La
bergerie comprend 2 troupeaux en aout et septembre soit :
200 moutons ou brebis appartenant 2 un éleveur ou boucher |
de Montpellier. Ils paturent sur une ou deux prairies et mangent
des feuilles de vigne. Cette dépaissance n'est pas pavée trés cher
mais ces animaux fournissent pendant 3 mois une assez grande
quantité de fumier.

Monsieur Bazille engraisse aussi avec le marc de raisin 180
ou 150 tétes de bétail. Le marc est donné chaud, tel qu'il sort




de la chaudiére; les moutons cherchent surtout les pépins. Le reste
augmente la litiere. Ce troupeau d'engr ais donne tous les mois 60
a 65 m3 d'un excellent fumier qui reste comme bénéfice.

En Juillet, aout, on ameublit le sol et 1'empéche de durcir
et de déssecher, 2 1'aide de pioches menées a bras d'homme car la
végétation vigoureuse des ceps empéche l'usage des charrues. Les
raisins grossissent alors 2 vue d'oeil.

- Traitements contre les maladies :

Pendant la belle saison on pratique trois soufrages pour pré-
-venir |'oidium : le premier en avril, le deuxidme i la floraison
surtout lorsque l'oidium est tenace comme en 1866, le troisidme en
juillet.

- Vendange -

Monsieur Bazille vendange aussitét que le modt marque 8 a
10 degrés (le vin serait invendable de nos jours).

Les raisins sont mis dans des seaux en fer blanc (mieux
que les paniers car la terre s'y attache moins et le liquide est re-
-cueilli. On lave les seaux tous les soirs.)

La vendange fermente dans des foudres et non dans des cuves
en pierre (la fermentation est plus régulidre et presque entidrement
a l'abri de l'air, le marc n'aigrit jamais et le vin en acquiert plus
de qualité.

Les vignes donnent environ 200hl. dans la plaine et 100 hl sur
le coteau (?) )

Les vins de St Sauveur se distinguent par leur limpidité et
leur brillant, et, comme les raisins sont vendangés de bonne heure,
ils ont une légére verdeur qui plait aux consommateurs du nord et
du centre de la France. Ils sont vendus peu de temps aprés le pres-
-surage. Ces vins produits sur les sols fertiles manquent générale-
-ment de couleur. Dans le but de leur donner le coloris qu'ils doi-
-vent avoir, Mr Bazille cultive sur 3ha le Teinturier plan colorant
par excellence. Le vin récolté 4 été vendu :




- en 1865 : 9 F. |'hl.
en 1866 11 F "
en 1867 12 F. "
en 1868 13F,50 I'hl.

{ Le vin de céteau mélangé avec du teinturier a trouvé ache-
-teur vers 1867 a 19 F. L'hectolitre.

- Distillerie des marcs.

C'est en 1852 que Mr Bazille a établi 2 St Sauveur une dis-
-tillerie demarc de raisins en vue de |'engraissement d'un trou-
-peau de moutons.

Chaque année, il distille 1000 2 1500 muids de marc. Un
muid de marc produit environ 51 d'alcool a 86°.

- Plantation d'arbres.

Mr Bazille a fait des plantations assez importantes de plata-
-nes et de saules. Les arbres sont €émondés tous les 3 ans. Le
bois qu'ils fournissent est employé comme combustible ou vendu
aux jardiniers de Montpellier qui s'en servent pour ramer pois er
haricots.

Mr Bazille a aussi planté 300 ou 400 arbres fruitiers en
plein vent : cerisiers, pommiers, pruniers.

- XII - Comptabilité

Elle est tenue avec soin depuis 1849.

Chaque branche de |'exploitarion a son cahier spécial. En
outre un compte courant ouvert a chacune des parcelles du domai-
-ne fait connaitre les travaux qu'on y a éxécuté, a quelle époque
et par quelle température a commencé le soufrage, la floraison,
la maturité etc... Combien de tombereaux de vendange on a obte-
-nu de telle vigne et ce qu'elle a produit de vin erc...

Le cahier concernant les animaux est trés explicite : dépen-
-ses et recpites y sont inscrites et balancées a la fin de chaque
année.
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-Résultats financiers

- Recettes de 1866: revenu net 15.745 F soit 260 F. par ha.
- Recettes de 1867 plus élevées.

- Le revenu net decteau domaine s'élevara bientot 2 25.000 F.
Saint-Sauveur qui a couté 259.000 F. vaut aujourd'hui plus de
400.000F. Les prés et les vignes de Lattes se vendent facilement
6.000F L'hectare.

Conclusions du rapport

"En résumé, c'est par des efforts persévérants, une volon-
-té opiniatre et en agissant lentement que Mr BRazille est parvenu
a triompher victorieusement de tous les obstacles et qu'il a pu
transformer le sol marécageux de Saint-Sauveur en un domaine
remarquable et des plus productifs.

De tels succés lui font le plus grand honneur et sont dignes
d'étre signalés a l'attention des viticulteurs de la région méridio-
-nale."

- Et pour terminer, faisons une promenade vers Saint Sauveur.

Dans un autre rapport qui raconte une promenade dans le
vignoble héraultais, on lit -

"Nous entrons dans la colline diluvienne de Pérols, reconnais
-sable & sa couleur rutilante et & ses cailloux roulés. Du haut de
ce cOteau, on a une vue trés érendue...sur la large vallée du Lez
ol nous allons nous engager. A remarquer notamment la premigre
vigne américaine plantée dans cette région par Mr Gaston Bazille
Ce monticule est un observatoire classique ol l'on ne manque pas
de conduire les personnages officiels. On 1'appelle souvent pour
cette raison :

"Le cOteau ministeriel”

La prospérité de ce domaine a été semble t'il & son point
le plus fort avec Mr Gaston Bazille.

- Marc Bazille, second .ils de Gaston Bazille succéda & son pere
en 1897.
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- Redéric Bazille, le peintre, frére ainé de Marc aimait
beaucoup cette terre de Saint Sauveur ou il pouvait donner
libre cours a son goiat de la liberté, de la nature et de la pein-
-ture. Il y venait souvent |'été de Méric - autre propriété cam-
-pagnarde de ses parents a Castelnau - pour peindre et se prome-
-ner. Nous avons ainsi un autre portrait de lui ayant St Sauveur
pour cadre (malheureusement, il n'est pas au musée de Montpel-
-lier, comme beaucoup d'oeuvres dont certaines sont en Amérique)

On sait que Frédéric Bazille mourut a la guerre de 1870, a
I'age de 29 ans.

Saint Sauveur, depuis est passé dans d'autres mains. Le mas
est maintenant le musée archéologique de Lattes, modernisé bien
sur et transformé fort harmonieusement, il nous laisse cependant
suffisamment de souvenirs du passé pour pouvoir imaginer ce que
fut ce grand domaine viticole de la plaine de Lattes. Certains ba-
-timents annexes de St Sauveur n'appartiennent pas au musée d'
ailleurs...

Denise RIGAL
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La crise du phylloxera (F. Giacomini)
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Le mot vient du grec "phyllo", feuille et "xeros", désséché.
C'est un insecte de l'ordre des homoptéres, baprisé ainsi en 18347
par l'entomologiste frangais Fonscolombe pour désigner un puceron
dont la piqure est mortelle pour la vigne. Le mot désigne aussi la
maladie provoquée par la piqure de ce puceron.

- L'APPARITION du FLEAU et SES RAVAGES.

Depuis 1860 l'oidium combattu par le souffre est maitrisé
et le vignoble reconstitué; la consommation de vin en France est
en progression, le prix du transport diminue griace a l|'extansion
du chemin de fer, bref l'avenir s'annonce bien, c'est la prospé-
~rité.

Cependant,en 1864, on observe pour la premiére fois le dépé
-rissement d'une vigne, malgré des traitements corrects, a Pujaut
dans le Gard, prés de Roquemaure.

La réaction n'est pas immédiate, le vin se vend bien, on est
optimiste.

Cependant le mal progresse, il fait tache d'huile.

Utilisée dés le début, cette expression rend bien l'aspect des
vignes attaquées, ol le mal grandit du centre vers la circonférence.

Voici une lettre de Mr Delorme propriétaire provengal, en
date du 8 décembre 1867, qui décrit une vigne atteinte par la ma-
-ladie. -

"A la fin de Juilletr 1866, mon fermier vit un certain nombre de
ceps dont le feuillage avait perdu sa nuance ordinaire vert foncé;
sur diverses feuilles on voyait poindre une teinte rougeatre. En pre-
-nant de |'extension, le mal se propagea dans la direction généra-
-le des premiers ceps affectés, c'est a dire du Nord au Sud, frap-
-pant en largeur 4 ou 5 rangs. Tous les ceps atteints se trouvaient
d ans le voisinage immédiat les uns des autres; les feuilles tourne-
-rent rapidement au rouge foncé et, dés la fin aout elles étaient
tombées jusqu'a la derniére. A ce moment les souches malades
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étaient au nombre de 200 a peu prés. Dés les premiers jours de
décembre, lorsque 1'on commenga 2 tailler, la plupart des sou-
-ches étaient déja desséchées et cassantes dans leurs parties su-
-perieures, ¢t plusieurs pieds étaient méme complétement privés
de vie. J'eus alors l'idée de faire arracher |'une des souches dont
le corps semblait en ce moment plein de séve, afin de vérifier I
état des racines. A mon grand étonnement je trouvais celles-ci a
peu prés aussi maladegsque les extrémités superieures, puisque dé-
-ja plusieurs des racines étaient mortes. Sur quelques unes une
légere pression suffisait pour en détacher |'épiderme. Leur tissu
était de couleur foncée, trés noiratre, et elles cassaient aussi fa-
-cilement que du bois sec. Dés la fin février 1867, toutes les sou-
-ches malades étaient mortes. Dans ce méme intervalle et pendant
toute la saison d'hiver, la maladie n'avait pas cessé de s'étendre
dans toutes les directions, mais toujours de proche en proche.
Pendant 1'été il en fut de méme. En septembre, au moment de la
récolte, les pieds morts ou malades occupaient une étendue de
cing hectares environ, et leur produit fur & peu prés nul."

En un an la surface infectée d ans le Gard quadruple; sa pré-
-sence est signalée dans d'autres localités. En 1869 il arrive dans
notre région: - Au domaine de Coulondre 2 St Gely du Fesc, aux
Matelles, a2 St Mathieu, 3 Milhaud, & Calvisson, 2 Redessan.

En 1872, Gaston Bazille écrit au Préfer :

"L'arrondissement de Montpellier est envahi 2 peu prés sur
tous les points par le Phylloxera. Les Communes au nord de Mont-
-pellier, le long de la route nationale Montpellier-Quissac et la
nationale Montpellier-Ganges sont les plus éprouvées” et il cite :
Saint Clément, Prades, St Vincent de Barbeyrargues, Baillargues,
Teyran; les récoltes couvrent & peine la consommation des habi-
-tants.

- Le mal s'étend de plus en plus. A des enquétes réguliéres
réclamées par le Préfet, lui-méme talonné par le ministre de l'a-
-griculture, on suit commune par commune les effets du mal et
les efforts fait pour le combattre.

- Voici un tableau récapitulatif de la situation du vignoble de Lat-
-tes : Année 1877

- Epoque ol le Phylloxera s'est montré sur la commune :
1869
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- Combien cette commune possédait-elle
d'hectares plantés en vignes...... 630 ha

- Combien ont péri depuis |'apparition de
la maladie.... 475 ha

- Quelle est la nature des terrains sur
lesquels la vigne résiste 2... Tous les terrains sont
infectés.

- Combien d'hectares a-t-on replanté 2... 45 ha

Sur le nombre 25 ha au
moins sont de nouveaux
arrachés (1)

- Combien d'hectares replantés en plan

américain ?2.... 15 ha

- Ces derniéres plantations $ont-elles réussies?

Jusqu'a ce jour rien de
positif.

Le département de |'Hérault, de loin le plus gros producteur
il en restera moins de 90.000 ha en 1881, et 47.000 en 1883; le
1/5& seulement de la surface initiale : 230.000 ha en 1872. !

La production de vin dans ce méme département est en chute
verticale :

1869 13.800.000 hectolitres
1876 6.400.000 "

La situation de la viticulture est catastrophique. Dans certains
endroits, sur de vastes étendues il ne reste plus un seul cep. De
nombreuses familles de viticukteurs qui jouissaient auparavant d'une
certaine aisance, sont complétement ruinées.

(1) les souches mortes devaient étre arrachées en profondeur, la
terre retournée et les feuilles arreintes détruites immédiatement.
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- Mais le creux de la vague semble atteint dans les années 1883-
1885; Aprés cette pointe cette situation ira en s'ameliorant.

- LES CAUSES.

A quelles causes fallait-il attribuer cette maladie encore
inconnue ?

J.E PLANCHON, PROFESSEUR a LA Faculté des sciences et
4 la Faculté de pharmacie, membre de la Société Centrale d'Agri-
-culture de 1'Hérault, va répondre a certe question en 1868.

Examinant cette année-la, en compagnie de G. Bazille, une
racine de souche malade, il y découvre |'insecte responsable,un
puceron minuscule, auquel il donnera le nom de PHYLOXERA VAS-
-TATRIX. De plus, dans son rapport sur la maladie publié en 1870
il fait le rapprochement entre |'apparition de cet insecte et la pré-
-sence rde certaines vignes importées des Etats-Unis.

Partant de cette idée, le professeur Riley de Saint-Louis
(Missouri) établit 1'identité entre cet insecte et une esp&ce vivant
sur les vignes en Amérique du Nord, il constate de plus, que cer--
-taines variétés sont immunisées. Une mission du Professeur Plan-
-chon en 1873 confirme ces découvertes.

Or, depuis quelques années des plants en provenance des Erats-
-Unis avaient été importés en France. Certains propriétaires s'en
étaient procurés soit par curiosité, soit pour faire des expériences :

Monsieur Borty, par exemple, négociant en vins, trés préoc-
-cupé par la maladie du raisin (I'oidium) en planta dans son jardin
qui poussgrent bien et devinrent de forts belles souches. Il affirme
cependant que les vignes frangaises qui les entourent ne sont pas
mortes. Pas encore, tout au moins; On ne savait pas alors que l'ar-
-rivée du Phylloxera précéde les invasions de deux ou trois ans.

-L'INSECTE

Le PHYLLOXERA VASTATRIX est un puceron de couleur
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jaune, long de 1mm 2a peine. En hiver la femelle pond un oeuf qui
donnera au printemps un autre insecte femelle, lequel pondra sans
fécondation plusieurs centaines d'oeufs en trois semaines. Les pre-
-miers seront gallicoles, vivant sur les feuilles et les piquant pour
se nourrir (ce qui provoquera des excroissances). Les derniers mi-
-greront vers les racines qu'ils piqueront aussi (entrainant la né-
-crose des tissus) et ou ils pondront leurs oeufs toujours sans fé-
{-condation. Trés rapidement les pucerons pullulent, les racines
en sont couvertes. Certains remontent vers le sol et se transfor-
-ment en insectes ailés, dont les oeufs donneront cette fois des
individus sexués dont les femelles fécondées pondront un oeuf sur
le cep. - Et le cycle recommence.

C'est donc les piqures sur les racines qui entrainent la mort
de la souche.

Quelques temps avant la mort, dé&s que la séve ne circule
plus, les pucerons quittent les lieux et vont s'implanter sur un cep
voisin. Ainsi s'explique la progression du mal en tache d'huile. Sous
sa forme ailée, le PHYLLOXERA est encore plus dangereux: Empor-
-té par le vent plutét que par ses ailes, car il vole mal; il va fon-
-der au loin de nouvelles colonies. C'est lui qui crée des avants-garde
jusqu'a 15km dans tous les sens. A moins qu'un obstacle ne 1'ar-
-réte; On a ainsi remarqué que la Chaine de la Gardiole de Balaruc
a Villeneuve-les-Maguelonne a garanti pendant prés de deux ans les
territoirggau sud de la chaine, alors que ceux situés au nord étaient
atraqués.

- En conclusion, il agit de deux fagons :

[l s'attaque aux racines.

Il se disperse en fonction du vent.
- LES REMEDES.

A ce mal terrible on a évidemment cherché des remédes.

On en a trouvé beaucoup; certains purent étre appliqués,
bien qu'ayant un effet provisoire.

On avait ainsi remarqué que l'insecte préferait nettement
la sécheresse a ['humidité: on a donc inondé les vignes.

Il s'agissait de maintenir la terre sous 20 cm d'eau environ.




109

pendant 40 ou 50 jours durant la periode hivernale; les formes
radicoles au moins en partie étaient détruites par asphyxie. Mais
I'insecte n'était pas complétement éliminé, il fallait recommencer
chaque année. Les résultats s'averent excellent, les cépages résis-
-taient bien et par ce systéme on obtint de belles récoltes. D'ail-
-leurs toutes les vignes frangaises qui n'y furent pas soumises,
furent infestées et périrent au bout de la 3&8me ou 4&me année.

Encore fallait-il avoir de l'eau, et dans notre région c'est
souvent un probléme. En fait, la vigne devait étre a proximité d'
une riviere le terrain horizontal, le sol perméable en surface mais
imperméable a profondeur moyenne enfin il fallait creuser des
canaux pour amener l'eau depuis la riviere.

Tous ces travaux entrainaient de trés grosses dépenses que
seuls les grands domaines ou les Sociétés pouvaient engager. Il
faut remarquer au passage que ceux-ci en retirérent un bénéfice
supplémentaire, car en plantant des cépages d'abondances, ils pu-
-rent par la méme occasion augmenter leur production, parfois
jusqu'a 150 L/ha. - moyenne 80 L/ha. R

En Encivade, Teisserenc, a partir de 1872 submerge avec
les eaux du Lez, 4 hectares de vigne et obtient de bons résultats
dans la partie régulidrement couverte par les eaux.

A St Sauveur, G. Bazille, en 1874 fait inonder 10 ha du 10
décembre au 10 janvier; l'essai est excellent également, la vigne
est chargée de raisin. En 1875 il recommence I'opération sur 6 ha
avec les mémes résultats.

Mais ce qui était possible pour ces deux propriétaires ne
1'était pas pour ceux des garrigues qui eux étaient totalement dé-
-pourvus d'eau.

L'emploi de la subsmersion était donc restreint, il se limi-
-tait aux terroirs convenablement irrigués et aménagés. Des travaux
furent d'ailleurs entrepris pour utiliser 1'eau du Vidourle et de 1'
Hérault.

Certains vignerons avaient remarqué ainsi que les vignes qui
poussaien en terrain pauvre et sablonneux, souffraient moins de la
maladie, les déplacements de l'insecte étant génés. C'était le cas
d'une partie de Mauguio, de Villeneuve les Maguelonne. A partir
de 1875 les vignes apparurent donc en mains endroits du littoral
sablonneux auparavant incultes, avec comme conséquence une spé-
-culation immédiate sur des terres jusque la sans valeur.

Mais la encore la solution restait géographiquement trés li-
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-mitée puisque le sable n'érait evidemment pas présent partout en
quantité suffisante (la terre devait comporter au moins 75 % de
sable).

Quelques viticulteurs pensaient que d'abondantes fumures
viendraient a bout de ce fléau; ils durent se rendre a |'évidence:
c'était au contraire les terres pauvres qui lui étaient défavorables

On eut aussi recours 2 des produits chimiques qui sans aller
jusq'a détruire complétement l'insecte, en attenuaiewbien les effets.
On en a essayé de toutes sortes; les deux principaux furent le
sulfo-carbonate de potasse et le sulfure de carbonne. Le premier
avait besoin pour son application de beaucoup d'eau et revenait
ther : Il fut employé surtout dans les grands domaines. Le second
fut plus courant, d'emploi plus pratique.

Pour l'appliquer, on creusait quatre trous autour de chaque
cep et a l'aide d'une grosse seringue on injectait dans chacun de
ces trous le produit dilué dans de 1'eau. Trois applications par an
éraient nécessaires; On imagine le travail enorme que représentait
le traitement d'une vigne pour le petit propriétaire ou pour l'ou-
-vrier agricole avec un tel produit, toxique de surcroit; les résul-
-tats étaient plutét moyens, jamais définitifget quelquefois nuls si
le viticulteur ne traitait pas correctement.

Si ces trois remédes n'eurent que des effets passagers et
durent étre renouvelleg régulidrement, ils eurent tout de méme le
mérite d'avoir une action sur le PHYLLOXERA. Ils permirent de
prolonger quelque peu la vie des souches, en attendant mieux.

Il n'en fut pas de méme pour beaucoup d'autres, inapplica-
~-bles ou farfelus.

Par exemple celui proposé par Auguste Delbreuil de Mont-
-pellier en mars 1872 :

"Il faut se procurer de l'urine humaine, |'additionner de 5% de
sulfate de fer; 6 % de sel de poisson (Celui qui a servi & saler la
morue). Avec un pieu faire plusieurs trous aussi prés que possible
des racines du cep, remplir chaque trou d'un quart de litre de suie
de houille, et verser au-dessus l'urine préparée."

Un autre personnage, c'était pourtant parait-il un savant,
suggérait d'entourer chque souche de miel, d'attendre que le pu-
-ceron vienne manger le miel et le traiter alors avec la poudre
insecticide.
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On ne trouvait rien, alors chacun avait le sien : Urine de
vache, huile de cade, sulfhydrate d'ammoniaque, acide phenique fran-
-gais, acide phenique anglais. Des expériences ont été faites en 1872
au domaine de "las sorrés" a Villeneuve les Maguelonne sur 6800
pieds couvrant une surface de 1ha56; malgré les nombreux essais ef-

-fectués, officiels ou privés, on ne parvint a rien de concluant.

Une seule direction de recherche devait aboutir & une solution
- Celle qui consistait a tirer partie de l'immunité de certains plants
américains.

- LA VICTOIRE DU PLANT AMERICAIN

Depuis les années 1868-1870, les viticulteurs savaient que la
vigne américaine introduite en France était la cause de leur malheur.
Aussi réstérent-ils longtemps hostiles a son emploi.

Pourtant en 1872 G. BAZILLE se fit adresser de Saint-Louis
(Missouri) une centaine de plants enracinés se 13 variétés différentes
sur lesquels il essaya de greffer des cépages frangais; Avec le pied
américain immunisé la vigne devait résister au PHYLLOXERA, avec le
cépage frangais la qualité de la production serait maintenue.

- Et 1'expérience réussit :

Les greffons frangais acceptérent les supports de greffes amé-
-ricains, malgré la présence de l'insecte; cinq variétés poussent bien :
le Warren, le Cunningham, le Clinton, le Taylor et le Concord. Par la
suite un lo,g travail de sélection fut nécessaire pour determiner parmi
les variétés immunisées celles qui feraient le meilleur porte-greffe et
conserveraile mieux les qualités du plant francais. Il fallait aussi des
variétés adaptées aux terrains pauvres (les Matelles se plaindront de
certains plants américains). Au début la vigne américaine immunisée
fut urtilisée directement sans étre greffée; elle fut abandonnée au bout
de quelques années le vin qu'elle donnait était de qualité nettement
insuffisante. A partir des années 1878 - 1880 la reconstitution du vi-
-gnoble se fit a partir de plants greffés.

Au début cependant, la replantation en cépages américains de-
-meura hésitante, elle se pratiquait davantage dans les grands domaines
que chez les petits propriétaires. Par exemple une enquéte & Mauguio
déclare que les propriétaires des grands domaines font des essais sé-
-rieux de plantation en plants américains qui donnent de
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bons résultats; alors que les propriétaires du village se décident
difficilement a tenter l'expérience. Il est évident que la situation
financiére de ces derniers ne leur permettait pas toujours de pren-

-dre les risques que présentaient de tels essais.
- Beaucoup de propriétaires ont été ruinés par le fléau.

Il y a encore des sceptiques. Jusqu'en 1885 et au-dela cer-
-tains propriétaires s'obstineront a replanter en vignes frangaises
qui résisteront quelques années puis déperiront aussi. En 1885 il y
a encore 25.028 hectares de vignes frangaises dans le département
parmi lesquelles le PHYLLOXERA continuera ses ravages; 4191 hec-
-tares seront détruits cette année-la.

- Mais la confiance s'installe peu a peu. Les résultats deviennent
de plus en plus concluantg, La vigne americaine sera bientét accep-
-tée par tous les viticulteurs (il n'y a d'ailleurs pas d'autres moy-
-ens) : :

A partir de 1885 le vignoble de Lattes est en bonne voie de
reconstitution. Le Jacquez en particulier donne d'excellentes récol-
-tes. La surface replantée en plants americains atteindra en 1892,
1594 hectares soit presque deux fois plus qu'en 1887. L'exemple
donné par G. Bazille est bien suivi.

Pour l'ensemble du département la surface replantée en plants
américains en 1885 est de 44.654 hecrares. En 1872 la surface totale
du vignoble était de 230.000 hectares.

Plus tard les croisements entre les différentes variétés de
plants américains: Riparia, rupestris, Jacquez, etc... donneront des
porte-greffes mieux adaptés aux greffons frangais et a nos terres
pauvres et permettront de créer un nouveau vignoble constitué d'
hybrides résistants.

Ainsi, c'est au mas St Sauveur, et grice a G. Bazille, que la
solution a la crise du Phylloxera a pu étre trouvée. La réussite de
I'experience des greffons frangais sur souches américaines a été dé-
-cisive. Cette crise a aussi apporté la culture de la vigne dans le sa-
-ble, ainsi que la submersion.

Le PHYLLOXERA ne présente plus aujourd'hui qu'un ilRrerér
secondaire, il nous rappelle cependant que l'agriculture n'est jamais
a l'abri d'une catastrophe.
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Statistiques sur le PHYLLOXERA concernant LATTES

18830 1881 1882 1883 1884 1885 1886 1887 1892 1893
Planté en vignes frangaise 100 120 154 1695 - 137 %0 131 118 118
Replant? en cépage s 00 142 200 320 - 340 490 842  159% 1594
américain (1) 2 3 G
Soumis 3 la submersion 60 120 154 140 - - 120 100 100 100
Attaqué par le phyllloxérs - 120 154 165 - - - s 118 108
Détruit dans l'annde - 10 25 10 - - 10 31 - 10

(1)Francs de pied et greftss

(2)Resultat
(3)Resultat

s variables suivant la variété des plants : Bon ou assez bon.
satisfaisant

Ces stastistiques ont éré établies d'aprés les réponses aux questionnaires
envoyés a toutes les communes par la prefecture, dans le cadre de I'
action menée par le gouvernement pour lutter contre le fléau.

- La surface plantée en vignes frangaise reste a peu prés constante en-
-tre 1881 et 1893, preuve que la subsmersion était efficace, mais limi-
-tée aux zones inondables et aux moyens financiers.

- A partir de 1885 la surface plantée en cépages américains prend un
essor considérable : Elle double presque entre 1886 et 1887 et entre
1887 et 1892;

- Beaucoup de chiffres manquent; il semble que les réponses aux ques-
-tionnaires n'étaient pas toujours faires avec la rigueur nécessaire.
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ANNEXE

Extrait d'un rapport trés long et trés complet adressé par
Gaston Bazille au Ministre de 1'Agriculture et du Commerce
de 1'époque.- Le 19 Juin 1872

C'est en fin de rapport qu'il expose ses expériences personnelles :

"Je commengai mes expériences en greffant quelques sarments sur la
vigne vierge, feuille trés voisine de la vigne cultivée. Je n'ai
pas encore réussi.

Poursuivant toujours mon but, je songeal aux cépages améri-
-cains que des communications récentes...présentaient comme a |'
abri des attaques du phylloxera. Je greffai quelques sarments
américains sur nos cépages de |'Hérault. L'expérience réussit parfai-
-tement. Nul doute qu'a son tour le gréffage de nos propres sarments
sur les variétés américaines ne réussisse de méme.

Il fallait avant d'aller plus loin, s'assurer que dans le midi de
la France les cépages américains conserveraient l'immunité dont ils
jouissent a Bordeaux et aux Etats-Unis...

J'ai donné tous les sarments et les plants enracinés dans le
Vaucluse et dans I'Hérault 2 sept propriétaires différents dont les
vignobles étaient envahis. Ils ont été plantés dans le voisinage im-
-médiat de souches couvertes de pucerons.

Nous verrons maintenant si en effer, comme on |'assure, ces
derniéres variétés de vignes américaines résisteront au phylloxera.
Si nous avons l'heureuse chance de trouver un cépage a l'abri du
puceron ou ne souffrant pas de ses attaques, nous le multiplierons
bien vite pour greffer dessus nos variétés bien plus productives que
les varietés américaines..."

- Il termine :
"Que les hommes de pratique, que les hommes de science se

réunissent, le succés couronnera leurs efforts. Un puceron ne saurait
tenir en echec toutes les forces vives d'un grand pays."
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ENCIVADE

Le mas changera plusieurs fois de propriétaires au hasard
des ventes ou des successions. Nous n'entrerons pas dans les dé-
~tails. Nous bornant a citer :

- Sur le cadastre en 1822, le marquis Louis Hippolyte de Mont-
-calm; Colonel de la légion de |'Hérault.

Montcalm est un nom connu: Il nous rappelle le héros
frangais qui mourut en défendant notre Canada contre les Anglais.
(1758). Louis Hippolyte de Montcalm est son petit-fils.

"Cadet aux gardes du corps de Monsieur, agé de 15 ans a peine
quand survint la Révolution. Emigré, nous le treuvens lieutenant
puis Capitaine au service de |'Espagne, enseigne au service de I’
Angleterre dans le régiment de Dillon. Il commande en 1815 les
volontaires du Duc d'Angouléme et est par celui-ci fait maréchal
de camp sitot aprés la rentrée du roi. Le gouvernement de Juil-
-let le rayera des cadres en 1830. Il avait le 8 nivose an VIII
épousé Armande Marie-Antoinette Duplessis de Richelieu, soeur du
Duc de Richelieu, deux fois ministre de Louis XVIII. Il mouruten
1857" (A.Leenhart Vieux hotels Montpellierains p. 266).

- Autres précisions rirées de Histoire de Montpellier : Montpellier
Capitale viticole; la vie politique (1799-1869) scus la plume de
Roland Andréani - p.295. et qui ne laissent aucun doute sur les
opinions ultra-monarchistes et légitimistes du marquis)

"Le 27 juin 1815 (aprés Waterloo) & l'annonce ne la deuxiéme
abdication de Napoléon, les royalistes tenterent ('enlever les dra-
-peaux tricolores des édifices publics et une sangiante echauf-
-fourée les oppose aux forces de |'ordre. Cesendant les partisans
les plus déterminés des Bourbons se regroupent dans la plaine de
Villeneuve les Maguelonne autour du marquis de Montcalm,
Déja maitre de Séte, ce dernier fait son entrée 2 Montpellier au
soir du ler Juillet. N'ayant pu prendre le controle de la citadel-
-le, il doit se replier précipitamment dés le lendemain a l'appro-
-che des troupes ramenées de Lunel par le général Gilly. Au cours
des affrontements entre la population et les soldats quelques coups
de canon sont tirés de la citadelle sur la ville. Ces incidents four-
-nissent le prétexte de la répression qui s'abat sur les partisans de
lorsque Montcalm, Commissaire extraordinaire du roi dans le dépa+r
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-tement, réussit enfin 2 pénétrer dans le chef-lieu le 17 juillet :
épuration administrative et incarcérations arbitraires..." n'entrons
pas davantage dans les détails...

Le marquis de Montcalm demeurera toute sa vie ardemment
légitisme, adversaire acharné des républicains et ne se rallia jamais
au roi Louis-Philippe lorsque en 1830 celui-ci prit le pouvoir.

On doute que cet aristocrate passionné se soit interessé si-
-non pour en percevoir les revenus au mas d'Encivade, une de ses
propriétés parmi d'autres...

Le deuxidéme nom de propriétaire sur lequel nous nous ar-
-réterons est celui de TEISSERENC.

Sur la matrice cadastrale en 1888 nous relevons son nom,
comme succédant a celui de son beau-pére : Castihon (Une plaque
de rue porte encore le nom de Castilhon, dans la cité industrielle
toujours proche de la rue de la $ainerie rappelant que tout le ter-
-rain ol fat batie la cité appartenait 2 ce riche bourgeois mont-
-peliierain). ' : : ‘

Quant a Teisserenc, il était un important négociant de la
ville qui continuait au Pont Juvenal une industrie née au XVII& sie-
-cle, celle du lavage de la laine. Sous le second Empire, il s'agis-
-sait d'un important négoce. La production locale ne suffisant pas,
Teisserene, faisait venir des laines brutes d'Australie et d'Argen-
-tine que l'on faisait bouillir dans une chaudigre et ringait dans les
eaux du Lez.

Malheureusement comme les autres industries montpellierai-
-nes elle ne survivra pas a la concurrence des industries du nord. A
la fin DU XIXe& siécle le Montpellier textile n'existant plus, Teis-
-serenc comme beaucoup d'autres s'interessera & la vigne, qui mal-
-gré la crise du phylloxera domine 1'économie montpellieraine"
- Premiére industrie du département de |'Hérault (Histoire de Mont-
-pellier p. 283, Michel Lacave)

Il est plus interessant de savoir comment se présente le do-
-maine a cette époque.

-Extrait de Compte-rendu in extenso du Congrés viticole de Mont-
-pellier (13 - 17 juin 1893)

- Notes sur le vignoble d'Envivade: Propriétaire Mr A. TEISSERENC
Régisseur: Mr A. CAMBON
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Sol : Alluvions du Lez - surface 40 ha. d'un seul tenant.
Cépages : 25 ha d'Aramon soumis a la submersion et 15 ha de Petit
Bouschet greffé sur Jacquez agé de huit ans.

Défoncement : effectué sur prairies, 2 une profondeur de Om45 avec
charrue tirée par trois paires de boeufs.

Nature du vin : rouge et blanc

Traitements contre loidium ; trois soufrages.

Traitements contre le mildiou : au nombre de trois 4 |'acétare de
cuivre (Verdet) & la dose de 1,5 pour 100, i l'aide de |'appareil
Vermorel, 2 dos d'homme.

-Cellier : construit en 1882, contient 21 foudres ou cuves d'une ca-
-pacité totale de 8200 hl.

En 1892 on a établi un aménagement spécial pour la fabrication du
vin blanc: la vendange arrive au pied du cellier, est deversée dans des
wagonnets qui entrainés par un treuil 3 bras remontent par un plan
incliné constitué par 2 fers & T et arrivent ainsi au dessus des fou-
-dres et des cuves.

Submersion des vignes : Un rouet Dellon, actionné par une
machine a vapeur, sert a élever les eaux destindes a la submersion.
Ces submersions durent de 40 2 50 jours et commencent vers le 15 Oc-
-tobre. Ainsi ce mas, si prés des eaux, avait-il sacrifié & la mode. S'il
conservait encore des prairies, |'essentiel de son revenu était constitué
par la vigne.

Utilisant sa position au bord du Lez, la plupart de son vignoble
€tait en vignes frangaises soumises a la submersion, l'installation d'un
rouet Dellon actionné par une machine a vapeur devait étre efficace et
le fonctionnement spectaculaire.

Cependant, une partie, peut étre moins commodément submer-
-sible, était plantée en ceps americains greffés en plants frangais.

C'était un beau vignoble: 40 ha d'un seul tenant ! On imagine
les batiments de ce vieux mas émergeant d'une mer de vignes !

Quelle était la qualité du vin obtenu ? : Récolté uniquement
dans des terres basses, anciennes prairies, le rendement a ['ha. érait
certainement important - excepté les années trop humides ou le mil-
-diou exergait ses ravages sur des cépages tels que |'aramon qui y est
particulierement sensibleet lorsque les gelées printanigdres sont destruc-
-trqezydans ces terres si proches de |'eau.

Le vin obtenu était peu coloré, peu alcoolisé, pelit-érre agréa-
-ble a boire, de conservation difficile...vin qui 2 notre époque se révé-

leviit inven dablsa.
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L'actuel est probablement dernier propriétaire d'Encivade 1'a
bien compris qui a arraché tout son vignoble pour retrouver des cul-
-tures plus appropriées & la demande présente, beaucoup de céréales
et des arbres fruitiers; en particulier des pruniers d'Ente. Qui se
douterait, parce que l'on ne la jamais dit, que les pruneaux d'Agen
que nous consommons sont en partie récoltés dans la plaine de Lat-
-tes 2 Enciv ade. !
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CONCLUSION

- QUEL AVENIR POUR CES MAS ?

Leur avenir n'est plus dans l'agriculture -

Déja depuis 1986, la plus grande partie des batiments du mas
St Sauveur, rénovés et adaptés a leur nouvelle destination abritent le
musée archéologique Henri Prades et une antenne du C.N.R.S sous la
direction de M. Christian Landes.

La grande prairie est devenue un chantier archéologique ol se
poursuivent les fouilles pour retrouver les secrets de l'antique Latrara,
et de la Lattes moyennageuse.

Une autre partie des communs du mas et quelques terres subsis-
-tent encore et forment le mas de St Sauveur moderne sans commune
mesure avec le domaine des Bazille.

- Quant a Encivade, I'année 1990, sera sa derniére année de mas
agricole.

Voulant rendre a Lattes sa vocation portuaire, la Municipalité
actuelle a congu un vaste programme dont la réalisation est imminente
Il n'est pas question de recréer un port marchand - qui ne serait pas
viable - mais Port Ariane a l'ambition d'étre un port de plaisance agré-
-able qui devrait attirer les touristes européens.

La maquette exposée dans le hall de la Mairie montre que toutes
les terres d'Encivade sont comprises dans le programme. Cependant le
vieux mas ne disparditra¥Ses batiments seront remis en état pour re-
-trouver une nouvelle jeunesse, on rétablira méme la passerelle sur le
Lez qui remplagait elle-méme ['ancien pont de pierre et que les tra-
-vaux de recalibrage avait supprimé.

Sa nouvelle vocation sera culturelle. Encivade abritera probable-

-ment le festival de théatre qui se tient actuellement & Saporta. Les
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nuits de Saporta de Guy Vassal deviendront peut-étre les nuits d'En-
-civade.

Réjouissons-nous donc pour ces deux mas puisqu'ils passeront
ainsi a la postérité.

G. ALARY
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